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150

INDISCHES RESTAURANT

Vorspeisen
Suppen Salate
Linsen Suppe 540 € 5 Gemischter Salat
(Ientil soup)
Tomaten Suppe 540€ 6 Salad Tiranga
(tomato soup) Gemischter Salat mit frittiertem
. indischem Rahmkase
GemiiseSpppe 540€1 7 salad Chandni
(vegetable soup) Gemischter Salat mit frittiertem
Mulligatawny Suppe 5,90 € Hahnchen
Hausgemachte Currysuppe
mit Hahnchenfleischeinlage

Verschiedene Vorspeisen
Werden mit Salat und hausgemachten Dips serviert

Vegetarische Samosa
Frittierte Teigtaschen mit hausgemachter Kartoffel-Erbsen Fiillung

Keema Samosa
Hausgemachte Teigtaschen mit Lammhackfleisch gefiillt und frittiert

Subji Pakora
Verschiedenes frisches Gemiise in Kichererbsenmehlteig paniert und frittiert

Panir Pakora
Hausgemachter Rahmkase in Kichererbsenmehlteig paniert und frittiert

Onion Bhaji
Zwiebelscheiben im Kichererbsenmantel knusprig frittiert

Chicken Pakora
Hiihnerfiletstiickchen in Kichererbsenteig gold braun frittiert

Fish Pakora
Fischfiletstiicke in Kichererbsenteig gold braun frittiert

Jhinga Pakora
Grofégarnelen in pikantem Mehlteig knusprig frittiert

Taj Mahal Vorspeisenplatte
Eine gemischte Variation aus Chicken Pakora, Paneer Pakora und Subji Pakora

5,50 €

6,50 €

7,50 €

5,90 €
5,90 €
5,90 €
6,50 €
5,90 €
6,50 €
6,50 €
7,90 €
11,90 €
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INDISCHES

Chana Masala

Kichererbsen in wiirziger
hausgemachter Sof3e mit frischem Ingwer

13,50 €

13,50 €

Dal Makhani
Linsen nach Art des Hauses mit
Butter und frischem Ingwer

Subji Man Pasand
Verschiedenes frisches Gemiise
mit Gewiirzen in Currysauce

13,50 €

Aloo Palak

Kartoffeln mit Spinat nach
indischer Art

13,50 €

Alu Gobi
Kartoffeln und Blumenkohl nach
indischer Art mit frischem Ingwer

13,50 €

Baingan Curry 13,50 €
Frische Auberginenscheiben mit

griinen Erbsen in hauseigener Sofe

Khumb Masala
Frische Champignons in gut
gewiirzter Sahnesauce mit Erbsen

13,50 €

RESTAURANT

Vegetarische Gerichte

Basmatireis als Beilage
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Malai Kofta 13,90 €
Ballchen aus Kartoffeln und Rahmkase

in Sahnesofie mit Mandeln, Cashew
und Rosinen

Gefiillte Tomaten

Mit frischem Kartoffel-Kase Inhalt in
wiirziger Sauce aromatisiert mit
Mandeln, Cashew und Rosinen

Gefiillte Paprika

Mit frischem Kartoffel-Kédse Inhalt in
wiirziger Sauce aromatisiert mit
Mandeln, Cashew und Rosinen

Gefiillte Zucchini

Mit frischem Kartoffel-Kase Inhalt in
wiirziger Sauce aromatisiert mit
Mandeln, Cashew und Rosinen

Gefiillte Aubergine

Mit frischem Kartoffel-Kase Inhalt in
wiirziger Sauce aromatisiert mit
Mandeln, Cashew und Rosinen

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

Panir Spezialitaten

Hausgemachter Rahmkése mit Basmatireis als Beilage

Panir Bhujia 12,90 €
Rahmkase klein gehackt in gut

gewiirzter indischer Sofe

Matar Panir 13,90 €

Rahmkase mit Erbsen nach indischer
Art gewtirzt in Sahnesauce
Palak Panir
Rahmkasewiirfel mit Spinat
nach indischer Art

13,90 €

a1

32

33

Panir Korma 13,90 €

Rahmkaise und Gemiise in Sahnesauce
mit Mandeln, Cashew und Rosinen

Shahi Panir 13,90 €
Rahmkase gewiirfelt in Safransauce

mit Mandeln, Cashew und Rosinen

Panir Mango 13,90 €

Rahmkase mit Mango Scheiben
in feiner Mangosauce
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Chicken Mango
Hithnerbrustfilet mit Mango-
Scheiben in feiner Mangosauce

Chicken Masala
Huhn in gut gewiirzter
indischer Currysauce

Chicken Khumbi
Hiihnerfiletstiickchen in pikanter
Currysauce mit frischen
Champignons

Chicken Saag

Hiithnerfilet in indisch
gewiirztem Spinat

Chicken-Do-Piaza
Hiihnerbrustfilet gewtirfelt mit
Zwiebeln gebraten und in

Sofde zubereitet

Chicken Korma

Huhn in delikater Sahnesauce
mit Mandeln, Cashew und
Rosinen

13,90 €

13,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

RESTAURANT

Huhnerfleisch-Spezialitaten

Basmatireis als Beilage

40

41

42
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Chicken Kohinoor

Hiithnerfilet und frisches Gemiise in
aromatischer Safran-Sauce mit
Mandeln, Cashew und Rosinen

Chicken Makhani

Huhn angebraten in pikanter
Butter-Sahnesauce mit Mandeln,
Cashew und Rosinen

Chicken Lababdar
Hihnerbrust eingelegt in wiirziger
Joghurt-Sofse mit Mandeln, Cashew
und Rosinen garniert

Chicken Vindaloo
Hiihnerfiletstiicke mit Kartoffeln
in Kokos-Currysauce nach
sudindischer Art - sehr scharf

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

Lamm-Spezialitaten

Basmatireis als Beilage

Mutton Masala
Lammfleisch gewiirfelt in
wiirziger indischer Sauce gegart

Mutton Khumbi
Lammfleischwiirfel in pikanter
Currysauce mit frischen
Champignons

Mutton Saag

Lammfleisch gewiirfelt in indisch
gewiirztem Spinat

Mutton-Do-Piaza
Lammfleisch mit Zwiebeln
gebraten und in hauseigener
Sofde gegart

13,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

48
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Shahi Korma

Lammwiirfel in mild gewiirzter
Sahnesofie mit Mandeln, Cashew
und Rosinen garniert

Sukha Banglori

Lamm mit frischem Gemiise und
Ananas in gut gewiirzter Kokos-
Currysauce und frischem Ingwer
Mutton Vindaloo
Lammfleischwiirfel mit Kartoffeln
und Kokosraspeln in Currysofde nach
siidindischer Art - sehr scharf
Keema Aubergine

Frische Aubergine gefiillt mit
wiirzigem Lammbhack in roter
Currysauce und frischem Ingwer

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €
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Fish Curry
Fischfiletstiicke gewtirfelt in
delikat gewiirzter Sofde

12,90 €

Fish Vindaloo

Fischfilet mit Kartoffeln in Kokos-
Currysauce nach siidindischer Art
zubereitet - sehr scharf

Machli-Do-Piaza

Fischfilet gewiirfelt mit Zwiebeln
gebraten und in wiirziger

Sofde angerichtet

Prawns Masala

Grofdgarnelen in Safran-Masala
zubereitet und mit Mandeln,
Cashewkernen sowie frischem
Ingwer garniert

13,90 €

13,90 €

16,50 €

Prawns Subji

Grofdgarnelen mit frischem Gemiise
sowie frischem Ingwer gebraten und in
feiner Currysofde pikant zubereitet

16,90 €

RESTAUEANT
Fisch-Spezialitaten

Basmatireis als Beilage
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Prawns Vindaloo

Grofdgarnelen mit Kartoffeln in
roter Currysauce mit Kokosraspeln
und frischem Ingwer - sehr scharf

16,90 €

Prawns Khumbi

Grofigarnelen gebraten mit
Champignons in feiner Sahnesofde
und frischem Ingwer angerichtet

16,90 €

Goa Fish Curry
Fisch mit verschiedenem Gemiise in

delikater roter Currysofie

13,90 €

Entenfleisch-Spezialitaten

Basmatireis als Beilage

Batakh Masala
Entenfleisch gewiirfelt in gut
gewlirzter hausgemachter
Masalasauce

Reshmi Batakh
Entenfleisch und Gemiise in
delikater Johgurtsofde mit
Honig verfeinert

Batakh Saag

Entenfilet in indisch
gewilrztem Spinat

13,90 €

14,90 €

14,90 €

Batakh Korma
Entenfleischwiirfel in aromatischer
Sahnesofie mit Mandeln, Cashew
und Rosinen

14,90 €
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Machli Moongphali 14,50 €
Fischfilet in wiirziger Erdnuss-

Masalasauce - leicht scharf
Batakh-Do-Piaza 14,90 €

Entenfleisch mit Zwiebeln gebraten
und in wiirziger Currysofie
angerichtet

Batakh Khumbi

Entenfilet mit frischen

Champignons in gewiirzter

delikater Sahnesauce

Batakh Vindaloo

Entenfleisch gewtirfelt mit Kartoffeln
nach siidindischer Art in roter Kokos-
Currysauce - sehr scharf

14,90 €

14,90 €
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RESTAURANT

KARAHI Gerichte

Die jeweiligen Fleischsorten oder Gemuse werden nach nordindischer Art gewirzt und
mariniert, anschlieRend gelagart und in Masala zubereitet.

Basmatireis als Beilage

Karahi Bagicha 13,50 € | 72 Karahi Batakh 14,90€
Mit frischem Gemiise Mit Entenfleisch
Karahi Panir 13,90 €| 73 Karahi Prawns 16,90 €
Mit indischem Rahmkase Mit Grofégarnelen
Karahi Chicken 13,90 €| 74 Mixed Karahi 17,90 €
Mit Hihnchenfleisch Mit verschiedel_len Fleischsorten -
Karahi Gosht 14,90 € Huhn, Lamm, Fisch und Ente
Mit Lammfleisch
Sizzlers
Auf Wunsch auch als "Masala" méglich
Basmatireis als Beilage

Taj Mahal Sabzi 13,50 € |81 Seekh Kebap 13,90 €

Ausgewidhltes frisches Gemiise
pikant zubereitet

Taj Mahal Panir Tikka 14,50 €
Marinierter hausgemachter Rahmkase

mit Paprika und Zwiebeln zubereitet
Chicken Tandoori 14,90 €

Hahnchenkeulen nach Art des Hauses
mit Gewiirzen mariniert und gegrillt

Chicken Tikka 14,90 €

Hahnchenbrustfilet mit Gewiirzen mariniert
und mit Paprika sowie Zwiebeln zubereitet

Batakh Tikka 15,90 €
Entenfleisch mariniert, gegrillt und mit
Paprika sowie Zwiebeln gebraten

Mutton Tikka 15,90 €

Lammfleischwiirfel mariniert, gegrillt und
mit Paprika sowie Zwiebeln gebraten

82

83

84

85

86

Lammgehacktes mit Zwiebeln, Paprika
und speziellen Krautern am Spief3 gegrillt

Chicken Seekh Kebap 13,90 €
Hahnchenhack mit Zwiebeln, Paprika und
speziellen Gewiirzen am Spief3 gegrillt
Fish Tikka

Fischfiletstiicke mariniert, gegrillt und
mit Paprika sowie Zwiebeln gebraten

13,90 €

Prawns Tikka

Groflgarnelen mariniert, gegrillt und
mit Paprika, Zwiebeln sowie frischem
Ingwer gebraten

Tofu Tikka

Tofuwiirfel gegrillt und mit Paprika
sowie Zwiebeln gebraten (vegan)
Taj Mahal Mixed Grilled Tikka
Gemischte hausgemachte Grill-Platte
mit verschiedenen Fleischsorten

- Huhn, Lamm, Fisch und Ente

16,90 €

14,50 €

18,50 €



INDISCHES

RESTAURANT

Biryani Reisgerichte

Alle Gerichte werden mit hausgemachter Currysauce serviert

87 Vegetarisches Biryani 12,90 €

Basmatireis mit frischem Gemiise und
Gewlirzen gedampft, mit Mandeln,
Cashew sowie Rosinen garniert

88 Chicken Biryani

Basmatireis mit Hithnerfleischfilet
und Gewiirzen gedampft, mit
Mandeln, Cashew sowie

Rosinen garniert

89 Lamm Biryani

Basmatireis mit Lammfleisch und
Gewiirzen gedampft, mit Mandeln,
Cashew sowie Rosinen garniert

13,90 €

14,90 €

90 Jhinga Biryani

15,90 €
Basmatireis mit Grofdgarnelen und

Gewiirzen gedampft, garniert mit

Niissen sowie frischem Ingwer

Kohinoor Biryani

Basmatireis mit Lamm- und
Hithnerfilets, Gemiise sowie Niissen,
mit geraspeltem Rahmkase

14,90 €

Batakh Biryani

Basmatireis mit Entenfleisch und
Gemiise gedampft, mit Mandeln,
Cashew und Rosinen garniert

14,90 €
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Beilagen

112 Bombay Alu 4,90 € 102 Garlic Nan 4,50 €
Gebratene Kartoffeln mit Tomaten, Nanbrot mit frischem
Zwiebeln, Gewiirzen und frischem Ingwer Knoblauch gebacken
97 Bathura 2,50 € 103 Panir Nan 4,50 €
Fr‘l‘LttleI‘teS Flaqenbrot aus Nanbrot mit pikanter
Weizenhefeteig Rahmkisefiillung
98 Puri 2,50 € 104 Keema Nan 4,90 €
Frittiertes Brot aus Vollkornmehl Nanbrot mit pikanter
Lamm-Hackfleischfiillung
99  Chapati 2,50 € 105 Chicken Nan 4,90 €
Gebackenes Fladenbrot aus Nanbrot mit Hahnchenfillung
Vollkornmehl
100 Nan 2,90 € 106 Peshwari Nan 4,90 €
Gebackenes Fladenbrot aus Nanbrot mit Niissen und
Weizenhefeteig Honigfiillung
101 Butter Nan 3,90 € 107 Raita 3,50 €
Nanbrot mit Buttermischung Indische Joghurtzubereitung mit
Gurken, Kartoffeln und Gewiirzen

Desserts

113 Halwa 3,50 €| 118 Mango mit Eis 4,90 €
Griefdmehl gebraten mit Safran Vanilleeis mit Mangoscheiben,
und Zucker, garniert mit garniert mit Mangomuf$ und
Kokosraspeln und Mandeln Rosensirup

114 Gajjar Pak 4,00 € 119 Kaulfi Eis 590 €
Frisch geraspelte Karotten mit Indisches Eis mit
Milch und Niissen gekocht, garniert Safran und Pistazien

mit Kokosraspeln und Mandeln
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Platten

Diese Meniis haben wir aus der gesamten Karte zusammengestellt,
um lhnen ein erlebnisreiches Angebot vorzulegen.
1. Vegetarische Platte
Gemiisesuppe, Gemischter Salat, Linsen (indische Art), Madras Panir,
Gemischtes Gemiise dazu Reis, Brot, verschiedene Dips und Dessert
D22 2 Personen
924

36,00 €
4 Personen

68,00 €

2. Mixed Platte

Chickensuppe, Gemischter Salat, Gemischtes Gemiise, Lamm Curry,
Chicken Tandoori, Seekh Kebap dazu Reis, Brot, verschiedene Dips und

Dessert
932 2 Personen 38,00 €

934 4 Personen 72,00 €

3. Mixed Curry-Platte
Mulligatawny-Suppe, Gemischter Salat, Chicken Curry, Lamm Curry,
Fish Curry dazu Reis, Brot, verschiedene Dips und Dessert
942 2 Personen 38,00 €
944 4 Personen 72,00 €
4. Singh Platte

Pistazien-Creme Suppe, Gemischter Salat, Chicken Makhani, Mutton Tikka, Ente
Bombay dazu Reis, Brot, verschiedene Dips und Dessert
952

2 Personen
954

44,00 €
4 Personen

84,00 €
5. Enten-Platte

Mandelcremesuppe, Gemischter Salat, Ente Vindaloo (sehr scharf), Ente Tikka, Ente
Korma dazu Reis, Brot, verschiedene Dips und Dessert
962

2 Personen
964

44,00 €
4 Personen

84,00 €



